
GOSSIMIJNE

JONG

MENU
À LA CARTE


LEUK DAT JE ER BENT!

GOSSIMIJNE

JONG

& SHARED DINING

Waarom al dat lekkers voor jezelf houden als je ook kunt delen? 

Samen bourgondisch genieten is nog gezelliger! Deze gerechtjes  

zijn speciaal gemaakt om te delen met je tafelgenoten.

TOMATENSOEP optie  + vegan   6 
Met of zonder ballen, room en croutons

TARTAAR VAN RODE BIET  + optie vegan   9
Met kappertjes, ui, augurk en een crème van geitenkaas

SALADE MET WARM ABDIJKAASJE    9
Abdijkaasje uit de oven op een bedje van salade

FLAMMKUCHEN À LA GOSSI    9
Met geitenkaas, walnoten, honing en rode ui

CAULIFLOWER BITES    8 
Krokante bloemkool bites met sesamzaad en teriyaki marinade

	

GOSSI’S LOADED FRIES   8½
Met Limburgs zuurvlees

SATÉ VAN DE HAAS   9
Heerlijke saté van varkenshaas met huisgemaakte 
satésaus, 2 spiesjes

GOSSI BURGERTJES   8
Met zoetzure ui, truffelmayo en little gem sla, 2 stuks

VITELLO TONNATO   8½
Licht geroosterde kalfsmuis met een crème van tonijn

JAPANSE KIP GYOZA   8
Dumplings gevuld met kip en een traditionele sojamayonaise

ZALMTARTAAR   10
Met grapefruit, ingelegde rode ui en gefermenteerde cherrytomaat

GAMBA FLAMBÉE   9
Met onze romige knoflookchili saus, 6 stuks

ZWARTE BESSEN TIRAMISU    8
Met een crumble van zuurstok

BITTERBALLEKES VAN ROOMIJS    6
Met een jasje van Bastognekruim en vanillecrème, 4 stuks

GEMARINEERDE ANANAS vegan   7½
Met kokos-vanille-ijs

*Gossi’s Dare to Share is alleen per tafel te bestellen, 
vanaf 2 personen

MET GOSSI'S DARE TO SHARE
SHARED DINING



CRÈME BRÛLÉE    8½

Vanillecustard met gekaramelliseerde suiker

BITTERBALLEKES VAN ROOMIJS    7¼

Met een jasje van Bastognekruim en vanillecrème

WITTE CHOCOLADEPARFAIT    8½

Met Bastognekoek en rood fruit

GOSSI’S CHOCOLADEMOUSSE    7

Alsof er een engeltje over je tong fietst

ZWARTE BESSEN TIRAMISU    8

Met een crumble van zuurstok

GEMARINEERDE ANANAS vegan   7½

Met kokos-vanille-ijs

KOFFIE SPECIAL    7½

Een kopje koffie/thee/cappuccino, een hazelnootlikeurtje 

met slagroom op een plateautje lekkers bestaand uit een 

crème brûlée, chocolade cake en een bitterballeke van roomijs

 NAGERECHTEN

 VLEES
SATÉ VAN DE HAAS / SATÉ XL   19½ / 23 

Drie stokjes saté van varkenshaas met huisgemaakte 

satésaus, gefrituurde ui en kroepoek

SPARERIBS GOSSI STYLE / LADY SPARERIB   22 / 19

Met teriyaki- of chili-marinade

CHICKEN ON THE NAIL   18½

Kipfilet op een spies met knoflooksaus en groentechips

FRIANDERBIEFSTUK   26½

Botermalse kalfsbiefstuk met een Danish Blue saus

JAVAANSE SATÉ   24¾ 

Terug van weggeweest, Oosters gemarineerde lamsbiefstukjes 

aan een spies 

BEEF BUFFALO   23½ 

Ossenhaaspuntjes gemarineerd in smokey-Thaimarinade met 

onze Gossi-saus

GOSSI BURGER   17½

100% Black Angus burger met uienringen, cheddar, little gem sla, 

rode ui en BBQ-saus	

SURPRISE MIXED GRILL   26½ 

Vijf soorten vlees of gevogelte van topkwaliteit met knoflooksaus 

en Gossi-saus

 VIS
WARM GEROOKTE NOORSE ZALM   22½

Met noodles en geroosterde groenten 

SCAMPI'S   21¾

Onze niet meer weg te denken super scampi's met een heerlijk 

romig knoflooksausje. 

BROCHETTES VAN 3 SOORTEN VIS   24½

Drie soorten vis aan een spiesje, met onze romige  

knoflook-chilisaus

 HOOFDGERECHTEN

 VEGETARISCH & VEGANISTISCH
GOSSI BEYOND BURGER vegan   17½

Met little gem sla, vegan kaas, rode ui en piccalilly 

BLOEMKOOL BITES    15½

Krokante bloemkool bites met sesamzaad  

en teriyaki marinade

FLAMMKUCHEN À LA GOSSI    16

Met geitenkaas, walnoten, honing en rode ui

ED EN WILLEM BEVER BITE (EST. 1998!)    17

Ons eerste vegetarische gerecht uit 1998, puntpaprika gevuld  

met verse groenten en gegratineerd met kaas

 BIJ HET APERITIEF
STOKBROOD    4½

Met huisgemaakte kruidenboter

GOSSI MIKKIFEESTJE    8

Diverse broodsoorten met onze onze homedipper, 

huisgemaakte kruidenboter en Jamaicaanse dipsaus	

 VOORGERECHTEN
FRISSE NOORSE GARNALENCOCKTAIL MET APPEL   10¼

Met een zachte kerriemayonaise

TJEEMINEE SALADE    9¼

Met roombrie, tomaat, Rotterdamsche oude kaas,  

zonnebloempitjes en een romige dressing

CARPACCIO À LA GOSSI   13½

Van runderzijlende, met Rotterdamsche oude kaas,  

een crumble van spek en een melange van zaden en pitjes

GAMBA FLAMBÉE   13¾

Met knoflook en chili op smaak gebracht

KNOFLOOKCHAMPIGNONS  + optie vegan   9¼

Met stokbrood om te dippen

 SOEPEN
TOMATENSOEP optie  + vegan   7

Met of zonder ballen, room en croutons

FRANSE UIENSOEP   8½

Op de wijze van de Parijse Hallen, gegratineerd met brie

PAARSE BLOEMKOOLSOEP vegan   7

Verrassend van kleur en smaak

TOM KHA KAI SOEP   8½

Een heerlijke Thaise soep met kip, kokosmelk, citroengras  

en bijpassende groenten

STARTERS

VLEES NOCH VIS
 = vegetarisch | vegan = veganistisch 

optie  / optie vegan = dit gerecht is met een aanpassing 

ook vegetarisch of veganistisch te bestellen

GOSSI TIP!
AL ONZE VOORGERECHTEN ZIJN OOK IN XXL PORTIES 
VERKRIJGBAAR.

Hiervoor rekenen wij een toeslag van +5 per gerecht.

ALLERGIE OF DIEETWENS?
Onze keukenprinsen en -prinsessen houden zo goed mogelijk 
rekening met allergieën en dieetwensen. Geef dit alstublieft 
altijd duidelijk aan bij uw reservering en tijdens uw bezoek 
aan uw gastheer of gastvrouw. Ook als u een gerecht al eerder 
heeft gegeten, onze recepturen kunnen veranderen of anders 

gegarneerd worden.

Onze gerechten worden in dezelfde keuken bereid, kruisbesmetting 

kunnen wij daarom helaas niet 100% uitsluiten. Een gerecht kan wel 

altijd sporen bevatten van een allergeen, al is het allergeen zelf geen 

ingrediënt.


